SUGGESTIES

Bruchetta’s

Pomodoro (tomaat) | balsamico | basilicum | Parmezaanse kaas

OF

Huisgemarineerde zalm | kruidenkaas | komkommer

14

Salade burrata | lauwe perzik | serrano ham | rucola

26
Kraaibiefstuk of longhaas | huisbereide chimichurri |
geroosterde zomer groentjes | krieltjes

32

Tagliata van rund | zongedroogde tomaten | rucola | Parmezaanse kaas

29.50

Dessert van de chef

Soepje van aardbeien | rabarber | limoen | munt | vanille ijs
12
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La chair du heeuf sam est fine, donce d'un heau rouge et maxllee de glmssc hlanche,
On peut CONSEIVeT sa viande en la Salant ou en la fumant. Le beufestla plus nourrissante des viandes.
Soignez le pot~au-fen : vous aurez un hon bouillon, qui pmp'tmlum estion,un bouilli tendre et de hon gont.
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